oro°

Hygienesystem

DESINFEKTIONSPLAN FUR DIE KUCHE
Perfekter - Schutz - mit - System
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ren, einwirken lassen, ggf. mit Gummischa-
ber tberflissige Desinfektionslésung abzie-
hen

Bereich Praparat Vorgehensweise Haufigkeit Verant-
Konzentration, Einwirkzeit wortlich
Das Tragen von Schmuck/Uhren an Handen und Unterarmen ist wahrend des Dienstes nicht gestattet!
Fingernagel kurz und sauber halten!
C 45 Waschlotion Hénde mit kaltem Wasser mit 1 Hub aus Das Handereinigen mit anschlieBender Kiichenpersonal
100% Spender (2 ml) griindlich waschen, mit Ein- | Desinfektion hat grundsatzlich zu erfolgen:
malhandtuch trocknen - unmittelbar vor Arbeitsbeginn
- nach jedem Toilettenbesuch
- nach Beendigung von Reinigungs- oder
— - - Schmutzarbeiten TR
oo B e 9 |- nach dom Aasen verschmutter G-
g 9 genstande und Verpackungen
o . .
Ho 2 (aielien & ol - nach dem Umgang mit kritischen Lebens-
mitteln wie Fleisch, Gefliigel, Fisch, Ei
C 50 Pflegelotion erbsengroBe Menge in die sauberen, trocke- |- bei Bedarf Kichenpersonal
100% nen Hande einreiben
C 60 Hautschutzschaum walnussgroBe Menge in die sauberen, tro- |- 2-3 mal taglich Kichenpersonal
100% ckenen Hande einreiben - Dbei Bedarf
- _vor dem Tragen von Einmalhandschuhen
Auf spannungslosen Zustand der Gerate achten!
B 25 Flachendesinfektion griindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- 1 -2 x taglich Kachenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen, vor jedem Arbeitsbeginn mit Lei- | . pei Bedarf
tungswasser abspulen
B 30 Schnelldesinfektion entweder Tuch benetzen und wischen oder |- nach Umgang mit kritischen Lebensmitteln
100 %, 2 Min. (Noroviren: 1 Min./ volle | aufsprithen und ggf. wischen, einwirken las- (Fleisch, Geflugel, Fisch, Ei)
Viruzidie: 5 Min.) sen, nachspiilen
B 15 Desinfektionstiicher Oberflache mit Desinfektionstuch benetzen,
100 %, 2 Min. (volle Viruzidie: 15 Min.) | einwirken lassen, mit Leitungswasser spilen
B 25 Flachendesinfektion Maschine demontieren, griindlich reinigen - 1-2xtaglich Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) und desinfizieren, einwirken lassen, vor Mon- | . pai Bedarf
tage und Benutzung griindlich mit Leitungs-
wasser spllen
B 25 Flachendesinfektion griindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- 1 x wdchentlich Kiichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen - bei Bedarf
B 30 Schnelldesinfektion entweder Tuch benetzen und wischen oder | Griffe:
100 %, 2 Min. (Noroviren: 1 Min./ volle | aufspriihen und ggf. wischen; einwirkenlas- |. 1 x taglich
Viruzidie: 5 I.Vlln.) : . sen - bei Bedarf
B 15 Desinfektionstiicher Oberflache mit Desinfektionstuch benetzen,
100 %, 2 Min. (volle Viruzidie: 15 Min.) | €inwirken lassen
B 25 Flachendesinfektion Wande, Béden und Regalflachen griindlich |- 1 x wéchentlich Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) reinigen und desinfizieren, nach Ablaufder | . pej Bedarf
Einwirkzeit griindlich mit Leitungswasser
spulen
B 25 Flachendesinfektion griindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- 1 x taglich (abends) Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen
B 25 Flachendesinfektion je nach GréBe in der Spllmaschine reinigen |- 1 -2 x taglich Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) oder mit Desinfektionslésung reinigen und - nach Umgang mit kritischen Lebensmitteln
desinfizieren, einwirken lassen, mit Leitungs- (Fleisch, Gefliigel, Fisch, Ei)
wasser spulen
B 30 Schnelldesinfektion entweder Tuch benetzen und wischen oder
100 %, 2 Min. (Noroviren: 1 Min./ volle | aufspriihen und ggf. wischen, einwirken las-
Viruzidie: 5 Min.) sen, mit Leitungswasser sptlen
B 15 Desinfektionstiicher Oberflache mit Desinfektionstuch benetzen,
100 %, 2 Min. (volle Viruzidie: 15 Min.) | €inwirken lassen, mit Leitungswasser sptilen
B 25 Flachendesinfektion griindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- nach jeder Entleerung Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen
B 25 Flachendesinfektion grindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- 1 x taglich Kiichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen, ggf. abwischen )
= = - bei Bedarf
B 30 Schnelldesinfektion entweder Tuch benetzen und wischen oder
100 %, 2 Min. (Noroviren: 1 Min./ volle | aufspriihen und ggf. wischen, einwirken las-
Viruzidie: 5 Min.) sen, ggf. abwischen
B 15 Desinfektionstiicher Oberflache mit Desinfektionstuch benetzen,
100 %, 2 Min. (volle Viruzidie: 15 Min.) | ®inwirken lassen
B 25 Flachendesinfektion grindlich reinigen und desinfizieren, einwir- |- 1 x wéchentlich Kiichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) ken lassen - bei Bedarf
B 25 Flachendesinfektion mit Reinigungsautomaten od. geeigneter - 1-2xtaglich Kichenpersonal
1%, 30 Min. (DVG) Nasswisch-Methode reinigen und desinfizie- | . pei Bedarf

Dieser Desinfektionsplan ist vom Anwender dem jeweiligen Stand der Technik und den internen Gegebenheiten anzupassen. Es wird empfohlen, bei der Verwendung von Desinfektionsmitteln mit Handschuhen zu
arbeiten. Gereinigte und desinfizierte Flachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, miissen griindlich mit Trinkwasser nachgesplilt werden. Bei Verwendung von Desinfektionsmitteln diirfen keine offenen
Lebensmittel in der Né@he sein. Desinfektionsmittel sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und Produktinformation lesen.
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