REINIGUNGSPLAN FUR DIE KUCHE

Perfekter * Schutz * mit - System

oro°

Hygienesystem

Bereich

Arbeitsflachen,
Theken,
Transportwagen

Bain-Mairies
(Edelstahl)

Mobiliar:

Regale, Schranke,
Ablagen, Schubladen,
etc.

haufige
Kontaktflachen, z. B.
Targriffe, Griffleisten,
Lichtschalter

Kiihlschranke,
Kiihl- und Lagerraume

Mikrowellen, Gehause
von elektr. Geraten,
Aufschnittmaschine

FuBboden:
Kiiche, Lagerraume

Herd, Grill, Kippbrat-
pfanne, Backofen,
Konvektomat, Dunst-
abzugshauben, etc.

» Wandfliesen, Wasch-
und Spiilbecken,
Ausgiisse

Abfallbehalter

Praparate

Vorgehensweise Haufigkeit Verantwortlich
mit geeignetem Tuch feucht wischen, — 1x taglich bei Arbeitsende Kichenpersonal
Lebensmittel beriihrende Flachen mit — zwischen Arbeitsgéngen
Leitungswasser nachsptuilen/ -wischen
wischen oder aufspriihen, ggf. mittels — bei Fettverschmutzungen
Schwamm oder Blrste verteilen, einwirken
lassen, mit Leitungswasser nachsptilen
mit geeignetem Tuch feucht wischen, — 1x taglich Kiichenpersonal
Lebensmittel beriihrende Flachen mit — bei Bedarf
Leitungswasser nachsptulen/ -wischen
mit geeignetem Tuch feucht wischen oder ggf. - bei Bedarf
aufspriihen, griindlich mit Leitungswasser
abspilen
mit geeignetem Tuch feucht wischen, — mind. 1x monatlich Kichenpersonal
Lebensmittel berlinrende Flachen mit — bei Bedarf
Leitungswasser nachsptuilen/ -wischen
wischen oder aufspriihen, ggf. mittels - bei Fettverschmutzungen
Schwamm oder Burste verteilen, einwirken
lassen, mit Leitungswasser nachsptlen
mit geeignetem Tuch feucht wischen, - 1x taglich Kiichenpersonal
Lebensmittel berihrende Flachen mit — bei Bedarf
Leitungswasser nachspilen/ -wischen
Winde, Boden, Regale mit geeignetem Tuch - 1x wéchentlich Kichenpersonal
feucht wischen, Lebensmittel beriihrende — bei Bedarf
Flachen mit Leitungswasser nachspiilen/ -
wischen
Netzstecker ziehen! Aufschnittmaschine - bei Bedarf Kichenpersonal
demontieren.

Mit geeignetem Tuch feucht wischen,
Lebensmittel beriihrende Flachen mit
Leitungswasser nachspulen/ -wischen
wischen oder aufspriihen, ggf. mittels — bei Fettverschmutzungen
Schwamm oder Blrste verteilen, einwirken
lassen, mit Leitungswasser nachsptilen
Geeignetes Nasswischverfahren — 1x taglich bei Arbeitsende Kuichenpersonal
— bei Bedarf
— bei Fettverschmutzungen
Je nach Hartegrad des Wassers im Wechsel
verwenden, damit mineralische
Verschmutzungen wie Kalk und
Fettverschmutzungen gelést werden.
unverdiinnt aufspriihen, ggf. mittels Schwamm - bei hartnéckigen Kichenpersonal
oder Birste verteilen, ggf. auf max. 50° Fettfilmen
erwarmen, 5 - max. 15 Min. einwirken lassen, — angebrannten
grundlich mit Leitungswasser nachspulen RuckstandenausRuBUnd
Fett
mit geeignetem Tuch feucht wischen, — 1x taglich bei Arbeitsende Kichenpersonal
Lebensmittel beriihrende Flachen mit — bei Bedarf
Leitungswasser nachsptuilen/ -wischen
mit geeignetem Tuch feucht wischen oder ggf. - bei Kalkverschmutzungen
aufspriihen, griindlich mit Leitungswasser und Seifenresten
abspiilen
wischen oder aufspriihen, ggf. mittels — bei Fettverschmutzungen
Schwamm oder Blrste verteilen, einwirken
lassen, mit Leitungswasser nachsptilen
leeren — mind. 1x taglich Kiichenpersonal
mit geeignetem Tuch feucht wischen — nach jeder Leerung

Bei Reinigungstatigkeiten sind geeignete Schutzhandschuhe zu tragen. Produktinformationen beachten. Materialvertraglichkeit ggf. an einer unauffalligen Stelle testen. Lebensmittel
beriihrende Flachen sind mit Leitungswasser griindlich nachzusptilen/ - wischen.

Zustandig: Ort, Datum
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